Vorspeisen / Raltg Speisgn

Carpaccio vom Rindgrfilgt marinigrt mit Olivgndl und
Balsamico dazu Parmesan, Rucola und Rirschtomaten
21€

Gemischte Blattsalate in Hausdressing mit
Rirschtomategn und Croutons
3€

mit ggbratengn Garnglgn
18€

Zwigbglsuppge mit gratinigrtem Toast
10€

-Obazda” mit l.auggngeback
10€

Paar Weilwdrste in der Briheg mit dfem Sgnf
und lauggngeback
12€

FlammRuchgn

,Classic” mit Schmand, Zwigbgln und Speek
14€

LMleditgrran® mit Schmand, Rucola, getrockngten
Tomatgn, Olivgn und Parmesan (Vegetarisch)
15€

Vegetarisch

Raserahmspéatzlg mit ggschmelztgn Zwighgln
und Rlgingm Beilagegnsalat
14€

Waldpilzragout mit ggbratgngm Servigtignknddel
24€

Fisch

Gebratgngs Zanderfilgt auf Rahm-Rraat mit Rartoffelpdree
und WeifweinsoRe
29€



Hauptgerichte

Gegschmorter Rindertafelspitz in Meerrettichsofe mit
Bratkartoffein und rotg Beete Salat
26€

Rumpsteak mit hausgegmachter Krauterbutter
uand Pommes
34€

Wigner ochnitzel mit Preisglbeeren und Zitrong
dazu BratRartoffein oder Pommes
32€

Rostbratgn in Burgundersofe mit dgschmelzten Zwighbeln
und sglbstggmachtgn Spatzle
34€

Pessert

Cregme Bralge mit Zwetsechgen und Saugrrahmeis
15€

LHeife lsigbe”
Vanillg €is mit Sahng und heifen Himbeeren
10€

Wuswahl von hausggmachtgm Sorbet
10€

Hausgemachtes Zitrongnsorbet mit Wodka
9€

Moussg von dunklgr Schokoladg mit Zwetschggn
und dorbet
15€

Rasgauswahl mit Feiggnsenf
15€



